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Taboulé

Lentilles et ratatouille
mijotées @

Fromage

Coupelle d’ananas

] Zcreolfjaugltisc:fliﬂfe sl e Produit dans I'Agglo ‘)\' Volaille francaise
Y &Sszf;?{:gfgﬂfpes) ‘i‘%’ Viande de porc francaise #: Label rouge
0 Menu végétarien Tis? Viande bovine francaise @ MSC Péche raisonnée

Concombre sauce bulgare

Omelette au fromage

V]

Haricots verts bio persillés £

Fromage

Créme dessert chocolat

Tarte a l'oignon
Gigot d’agneau réti au jus @

Ou
Yummy texas @

Haricots blancs a I'ail
Fromage

Fruit

Gardianne de boeuf 7
Emincé végétal facon gardianne @)

Riz camarguais IGP Fi
Fromage au sel de Camargue

Fougasse d’Aigues

. Viande d'origine EU =

. Appellation d'origine Haute valeur

environnementale

Soja issu de production
= frangaise

&7 Soja garanti sans OGM

Guacamole et gressins

Cordon bleu **
Ou

Croque fromage @

Jeunes carottes persillées

Yaourt bio Fi

@ Appellation d’origine
protégée

@ Indication géographique Les légumes frais sont préparés a la légumerie.

protégée Cenformeément au réglement CE n®1169/2011 (réglement dit INCO), les plats sont susceptibles d
zllergénes énuménés ci-contre : arachides, crustacés, fruits & coque, gluten, lait, mollusques, oeufs,
sésame, lupin, célerl, moutarde, anhydride sultfureux et sulfites. Tout enfant souffrant d'allergie doit étre ds
2u médecin scolaire afin de mettre en place un R.A.| {Projet d'Accueil Individualisé).

Semaine du 15 au 19 septembre 2025

Les menus sont établis sous réserve d'approvisionnement.




